
Convocatoria:

En el marco del 36 Salón Gourmets, que tendrá 
lugar del 17 al 20 de abril de 2023, en Ifema 
Madrid. 

Se trata de encontrar el Mejor Bocadillo Ibérico 
de la gastronomía española “Joselito” del 
2023, cuyo ingrediente principal sea esta joya 
de la gastronomía. Puede ser frío o caliente, 
pero debe ser sabroso y creativo, y que se 
pueda tanto degustar en las tiendas Joselito 
como preparar en casa con la receta ganadora. 
Los concursantes tendrán que ser capaces de 
sorprender a los miembros del jurado, es decir, 
de reinventar el bocadillo de jamón “Joselito”. 

El Campeonato se regirá de acuerdo con 
las siguientes bases: 

1. Está dirigido exclusivamente a hosteleros 
profesionales que ejerzan su actividad en 
España.

2. Los concursantes deben ser mayores de 
edad (mínimo 18 años).

3. Los concursantes deben cumplimentar una 
ficha de inscripción a través de la página 
web del Salón Gourmets. Deberán rellenar 
sus datos personales, describir la receta 
del bocadillo que presentarán al concurso, 
e incluir una foto de este.

4. La inscripción al Campeonato es gratuita. 
5. Constará de 6 participantes. De 

todas las inscripciones recibidas el 
Comité Organizador seleccionará a los 
concursantes. 

Announcement:

As part of the 36 Salon Gourmets, to be held 
from April 17 to 20, 2023, at Ifema Madrid. 

The aim is to find the Best “Joselito” Iberian 
Sandwich of the Spanish gastronomy of 2023, 
whose main ingredient is this gastronomic 
jewel. It can be hot or cold, but it must be 
tasty and creative, and it can be tasted in 
Joselito stores or prepared at home with the 
winning recipe. The contestants will have 
to be able to surprise the members of the 
jury, that is, to reinvent the “Joselito” ham 
sandwich.

The championship shall be regulated 
according to the following rules:

1. Exclusively aimed at professional 
hoteliers working in Spain.

2. Contestants must be of legal age 
(minimum 18 years old).

3. Contestants must fill in an application 
form on the Salon Gourmets website. 
They must fill in their personal details, 
describe the recipe for the sandwich they 
are entering and include a photo of the 
sandwich.

4. Registration for the Championship is free 
of charge. 

5. It will consist of 6 participants. The 
Organising Committee will select the 
competitors from all the entries received.

Mejor Bocadillo de Jamón Joselito 2023 
Best Ham Sandwich Joselito 2023
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6. Los candidatos seleccionados tendrán que 
presentarse en Ifema Madrid, el día y a la 
hora que la Organización les comunique 
con antelación al Campeonato. 

7. Los concursantes tienen la obligación de 
participar con ropa profesional adecuada: 
chaquetilla blanca, pantalón oscuro y 
calzado adecuado. La Organización 
facilitará un delantal a cada participante 
que deberá utilizarse obligatoriamente. 
La indumentaria utilizada no podrá llevar 
ninguna inscripción, ni marca, logotipo 
o elemento publicitario. En el caso 
de que así fuese, el concursante será 
automáticamente descalificado de la 
prueba y expulsado del concurso. 

Desarrollo:
1. El Campeonato consiste en la preparación 

de un bocadillo original.  Este será de libre 
elaboración, siendo el ingrediente principal 
el jamón Joselito. 

2. Podrán ser fríos o calientes, pero todos 
deben llevar en su elaboración 60 g. de 
jamón Joselito, que será facilitado por la 
Organización. El resto de los ingredientes, 
incluido el pan que elijan, lo pondrán 
los concursantes, que deberán prever 
la cantidad suficiente para realizar 6 
bocadillos iguales.

3. Se podrán aportar elaboraciones 
previamente preparadas, como cremas, 
salsas….  

4. No se podrá contar con la participación de 
ningún ayudante. 

5. Los concursantes dispondrán de mesas de 
trabajo y contarán con una plancha Princess 
y una base de 3 enchufes de 2 KW. Habrá 
2 hornos de convección/microondas y 1 
nevera para la conservación de productos 
en horas previas.

6. The selected candidates will have to 
present themselves at Ifema Madrid, on 
the day and at the time established by the 
Organisation prior to the Championship.

7. Contestants are required to wear suitable 
professional clothing: white chef jacket, 
dark trousers and suitable footwear. 
The Organisation will provide each 
participant with an apron, to be worn 
by all participants. The clothing used 
may not bear any inscription, brand, 
logo or advertising element. Otherwise, 
the contestant will be automatically 
disqualified from the event and expelled 
from the competition.

Development:
1. The Championship consists of the 

preparation of an original sandwich.  This 
will be freely prepared, being Joselito 
ham the main ingredient.

2. They may be hot or cold, but always 
contain 60 grams of Joselito ham, to be 
provided by the Organisation. The rest 
of the ingredients, including the bread 
of their choice, will be supplied by the 
contestants, who must provide enough to 
make 6 equal sandwiches.

3. It is allowed to bring previously prepared 
elaborations, such as creams, sauces, 
etc.

4. No assistants may be involved.
5. Contestants will be provided with 

worktables and equipped with a Princess 
griddle and a 2 KW 3 socket base. There 
will be 2 convection ovens/microwave 
and 1 refrigerator to preserve products in 
the previous hours.
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6. La Organización ofrecerá platos blancos 
de 16 cm. de diámetro para el emplatado 
de los bocadillos. El resto de los utensilios, 
menaje, pequeña maquinaria, cuchillos de 
trabajo, etc, deberán ser aportados por 
cada concursante. 

7. El Campeonato se desarrollará en una 
sola sesión, y en ella participarán los 6 
concursantes, que irán incorporándose 
a la zona de trabajo con una diferencia de 
tiempo de 15 minutos. Cada concursante 
dispondrá de 30 minutos para preparar 
sus 6 bocadillos, y al finalizar deberá 
explicar brevemente al jurado la teoría de 
su preparación, y responder a las preguntas 
que éste pueda hacerle. El desarrollo será 
de la siguiente manera: 

• 16:00-16:30 h -Primer concursante
• 16:15-16:45 h -  Segundo concursante
• 16:30-17:00 h -Tercer concursante
• 16:45-17:15 h -  Cuarto concursante
• 17:00-17:30 h - Quinto concursante
• 17:15-17:45 h -   Sexto concursante

8. El orden de participación se decidirá por 
sorteo, y se comunicará a los concursantes 
antes del inicio del campeonato.

Jurado:
Estará compuesto por profesionales del 
sector, cocineros y periodistas gastronómicos. 
El jurado valorará de 0 a 10 puntos aspectos 
como la explicación técnica del bocadillo, el 
sabor y la jugosidad, la facilidad de réplica 
en distintos espacios, la originalidad y 
el aderezo del resto de los ingredientes. 
También se valorará que sea de rápida 
preparación y que en su ejecución y aspecto 
se diferencie de un bocadillo tradicional.

6. The Organisation will provide white 
plates of 16 cm. in diameter for the 
plating of the sandwiches. The rest of the 
utensils, kitchenware, small machinery, 
knives, etc., must be provided by each 
competitor.

7. The Championship will take place in a 
single session, in which the 6 contestants 
will compete, joining the work area 
with a time difference of 15 minutes. 
Each contestant will have 30 minutes 
to prepare their 6 sandwiches, and at 
the end will have to briefly explain the 
theory of their preparation to the jury, and 
answer any questions they may have. The 
development will be as follows:

• 4:00-4:30 p.m. - First contestant
• 4:15-4:45 p.m. -  Second contestant
• 4:30-5:00 p.m. - Third contestant
• 4:45-5:15 p.m. -  Fourth contestant
• 5:00-5:30 p.m. - Fifth contestant
• 5:15-5:45 p.m. -  Sixth contestant

8. The participation order will be decided 
by drawing lots, and will be announced 
to the contestants before the start of the 
competition.

 
Jury:
It will be made up of professionals from the 
sector, chefs and gastronomic journalists. 
The jury will evaluate from 0 to 10 points 
aspects such as the technical description 
of the sandwich, the flavour and juiciness, 
the ease of replication in different spaces, 
the originality and the seasoning of the rest 
of the ingredients. It will also be judged on 
how quickly it can be prepared and how it 
differs in its execution and appearance from 
a traditional sandwich.
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Premios:
• Primer premio: Jamón Joselito Vintage de 

más de 72 meses de curación.
• El resto de los participantes recibirá un 

diploma de participación. 

Gastos de alojamiento:
Los gastos de alojamiento y desplazamiento 
serán por cuenta de cada participante. No 
obstante, a cada concursante procedente de 
fuera de la Comunidad Autónoma de Madrid, 
se le entregará en concepto de Bolsa de Viaje 
y sin necesidad de justificación la cantidad de 
150€. 

Aceptación de bases legales, legislación
1. El Patrocinador y la Organización se 

reservan la exclusiva de los derechos 
publicitarios y de imagen de los 
participantes, sin límites de lugar y tiempo, 
incluyendo la utilización de fotografías, 
imágenes, vídeos o piezas audiovisuales 
en las que aparezca la marca y/o logotipo 
de Joselito. El Patrocinador podrá 
reproducirlas, difundirlas y/o exhibirlas, 
total o parcialmente, en cualquier medio 
de comunicación, incluido Internet y redes 
sociales.

2. El juicio del jurado será inapelable. No se 
admitirán recursos. 

3. La Organización se reserva el derecho de 
modificar las siguientes bases con el fin de 
mejorar el desarrollo del campeonato. 

4. La Organización se reserva el derecho 
de cambiar fecha y lugar de celebración 
en caso de que hubiera un aplazamiento 
y/o cancelación del evento por causa de 
fuerza mayor. 

5. La participación en este campeonato 
implica la aceptación íntegra y sin reservas 
de las presentes bases legales. 

Prizes:
• First prize: Vintage Joselito ham aged 

over 72 months.
• The rest of the participants will receive a 

certificate of participation.

Accommodation expenses:
Accommodation and travel expenses will 
be covered by each participant. However, 
each competitor coming from outside the 
Autonomous Community of Madrid will be 
given a travel allowance of €150 without the 
need for justification.

Acceptance of the legal bases and 
legislation:
1. The Sponsor and the Organisation 

reserve the exclusive rights to the 
publicity and image of the participants, 
unlimited in time and place, including the 
use of photographs, images, videos or 
audiovisual pieces in which the Joselito 
brand and/or logo appear. The Sponsor 
may reproduce, disseminate and/or 
exhibit them, totally or partially, in any 
media, including Internet and social 
networks.

2. The jury’s decision shall be subject to no 
appeal.

3. The Organisation reserves the right 
to modify the following rules in order 
to improve the development of the 
Championship.

4. The Organisation reserves the right to 
change the date and venue in case of 
postponement and/or cancellation of the 
event due to force majeure.

5. Participation in this championship implies 
full and unreserved acceptance of these 
terms and conditions.
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